RESTAURACIJA
PELIKAN

LOPY DANIA GLOWNE

« Krem pomidorowy 22,00 z}
z wedzonym twarogiem « Klasyczny schab 21,00 zi
i oliwg bazyliowa (350ml) (1 szt. - 150g)
(350ml) sous-vide owiniete
. R boczkiem i faszerowane
e Zurek z jajkiem 18,00 zt

suszonymi pomidorami

i biatq kietbasq (350ml) oraz mozzarellg (1 szt. -

150g)
DUDATKI SKRUBIUWE .Udkopofrancusku
(2006) (wytrybowane udko z 22,00 zk
kurczaka nadziewane
e Ziemniaki po parysku 9,00 zt serem oraz musztarda
z rozmarynem i czosnkiem francuska, owinigte
« RyZ smazony 9,00 zl boczkiem) (1 szt. - 150g)

_ e Zraz wieprzowy w sosie
z warzywami P y 22,00 zt

wilasnym (1 szt. - 150g
o Kluski Slagskie 9,00 zt i
miesa, 50ml sosu)

SU Rﬁw KI . Sch,al.a sou's—vide w sosie 22.00 2}

myS$Sliwskim (1 szt. - 150g

[1506] miesa, 50ml sosu)
« Grillowany filet z sosem 21,00 zt
e Buraczki na ciepto 8,00 zt z suszonych pomidoréw
o Z biatej kapusty 8,00 zi (1 szt. - 150¢g miesa,
« Marchewka z jabltkiem 8,00 z} 50ml sosu)
o Mix satat z warzywami 8,00 zt » Tradycyjny francuski 20,00 z}

devolay z mastem (1 szt.
- 150g)

i winegretem




RESTAURACIJA
PELIKAN

PRZYSTAWKI
(POLMISEK DLA OK. 4 0S0B)

o Tortilla z kurczakiem 27,00 z}
i warzywami (550-600g)
o Tortilla z tososiem (500g) 41,00 zt

wedzonym, Swiezym D E S E R

ogorkiem i serkiem wasabi

o« Tatar z avocado na 25,00 z}
bagietce (8 szt) e« Panna cotta kawowa z 15,00 z}
« Sledz po kaszubsku (400g) 29,00 z} musem porzeczkowym
z zielonym pieprzem (180 g)
o Satatka grecka (300 g) 31,00 z}
e Satatka ziemniaczana z 31,00 z} « Pudding chia 16,00 z}
boczkiem i kaparami z musem mango (180 g)
(600g)
« Rotsbeef z rukolg i sosem 41,00 zt « Sernik (150 g) 14,00 zt
kaparowo-chrzanowym
(8 szt) e Szarlotka (150 g) 14,00 z}
o« Tatar z wedzonego tososia 41,00 z1
(350 g)
o Piers sous-vide (400 g) 28,00 zt

Z majonezem Curry

\. +42 276 44 46 N BIURO@PELIKAN.INFO.PL



